SECOND GRAND CRU CLASSE MARGAUX

CHATEAU LASCOMBES 2007

¢ Robe pourpre trés foncée et brillante avec des reflets violets.

¢ Premier nez fermé, un soupcon torréfié et qui dévoile toute sa complexité a
I’aération. On percoit alors des fruits noirs type mdare, cerise noire qui
dominent tres largement la discréte note de bois.

¢ L’attaque en bouche est franche. Concentration, élégance, finesse et
rondeur sont les caractéristigues de ce millésime qui ne joue pas sur le
registre de la puissance mais plutét de la féminité. Les tanins du vin sont
néanmoins bien présents et racés tandis que les tanins du bois qui doivent
encore se polir un peu sont délicats. La finale se termine avec les fruits
mars et une belle longueur.

FICHE TECHNIQUE
Merlot 50 %
Cabernet sauvignon 45%
Petit verdot 5%
Elevage sur lies 4 mois
Elevage traditionnel 85 % de barriques neuves
Rendement 40.5 hl /ha
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